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TERMO DE REFERENCIA

1. DO OBJETO

1.1. Aquisicdo de géneros alimenticios destinados a atender a merenda escolar dos alunos
matriculados na rede de ensino do municipio de Primavera/PA em atendimento aos
programas PEAE (Programa Estadual de Alimenta¢ao Escolar) e PNAE (Programa Nacional
de Alimentacéiio Escolar), no decorrer do ano de 2023.

2. JUSTIFICATIVA

2.1. O Termo de Referéncia visa atender aos alunos da rede municipal de ensino, através do
fornecimento de merenda escolar de qualidade. Assim, a obten¢do de géneros alimenticios visa
promover a melhoria da qualidade da alimentag&o para os alunos das escolas municipais e estaduais
do Municipio de Primavera/PA.

2.2. Considerando que alimentagdo adequada e de qualidade nutricional é um direito fundamental
do ser humano, reconhecido internacionalmente pela Declaragdo Universal dos Direitos Humanos
(art. 25) e pelo Pacto Internacional de Direitos Econémicos, Sociais e Culturais - PIDESC (art. 11),
sendo inerente a dignidade da pessoa humana e indispensavel a realiza¢gio dos direitos consagrados
na Constitui¢do Federal, deve a Administragdo Publica adotar politicas e a¢des que se facam
necessdrias para promover e garantir a seguranga alimentar e nutricional da populagfo, como
disposto na Lei n° 11.346, de 15 de setembro de 2006, que cria o Sistema Nacional de Seguranca
Alimentar e Nutricional.

2.3. De acordo com a Resolugdo n°® 026/2013, art. 2° sdo diretrizes da Alimentagio Escolar:

I - 0 emprego da alimentagdo sauddvel e adequada, compreendendo o uso
de alimentos variados, seguros, que respeitem a cultura, as tradi¢des e os
hdbitos alimentares sauddveis, contribuindo para o crescimento e o
desenvolvimento dos alunos e para a melhoria do rendimento escolar, em
conformidade com a sua faixa etdria e seu estado de saide, inclusive dos
que necessitam de atengdo especifica;

I - ainclusdo da educagdo alimentar e nutricional no processo de ensino e
aprendizagem, que perpassa pelo curriculo escolar, abordando o tema
alimentagdo e nutrigdo e o desenvolvimento de prdticas saudaveis de vida
na perspectiva da seguranga alimentar e nutricional;

Il - a universalidade do atendimento aos alunos matriculados na rede
publica de educagdo bdsica;

IV- a participagdio da comunidade no controle social, no acompanhamento
das agdes realizadas pelos Estados, pelo Distrito Federal e pelos Municipios para
garantir a oferta da alimentagdo escolar sauddvel e adequada;

2.5. A aquisigdo de géneros alimenticios, constante neste termo, visa atender as necessidades
nutricionais ¢ de alimentagéio dos alunos matriculados na educagdio basica da rede publica do\
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municipio de Primavera — PA, conforme dispde a Resolugdo CD/FNDE n° 26/2013 em seu artigo.
E importante acrescentar que os itens a serem adquiridos sfio baseados em cardépio nutricional
elaborado pelo Responsavel Técnico, respeitando os hdbitos alimentares locais e culturais,
atendendo as necessidades nutricionais especificas, conforme percentuais minimos estabelecidos no
artigo 14 da Resolugdo n° 26/2013.

3. ESPECIFICACOES DOS GENEROS ALIMENTICIOS

3.1. Nesta pauta estdo especificadas as Unidades de medida de cada género, quantidade programada,
tipo de embalagem primaria e secundéria, conforme quadro abaixo:

Item Quant. | Unid. Especificacdo Embalagens Marca ‘llli:lli(: ¥iltgl;
Géneros Alimenticios
ACHOCOLATADO EM .PO: Embalagem  primaria:
?odengio coglt.er o8 segumteis saché aluminizado.
mgredlentes basu:'os: cacau em  po, Embalagem secundéria:
acucar, maltodextrina, lecitina de soja,
1 1.660 kg aromatizante, vitaminas, célcio, ferro e Fardo de papel ou outra
o = . > P ? embalagem de material
Zinco, e outras substincias. . .
resistente ao manuseio,
Validade: validade minima de 6 meses trans.porte ©
. empilhamento.
a partir da data de entrega.
ACAFRAO: p6 fino, homogéneo, | Embalagem priméria:
coloragdo amarela intensa, embalagem | pléstico,
com identificacfio do produto, marca do | atoxico/unidade de
fabricante, prazo de validade e peso | 100g. Embalagem
liquido. O produto deverd ter registro no | secundaria: fardo
2 240 kg Ministério da  Agricultura  efou | plastico transparente de
Ministério da Satde. at¢ 5 kg ou outra
embalagem de material
Validade: validade minima de 6 meses | resistente ao manuseio,
a partir da data de entrega. transporte e
empilhamento.,
ACUCAR  CRISTAL: contendo e
. Embalagem  primaria:
sacarose de cana de aglcar, branco, ldstica & arent
peneirado, livre de fermentacdo, isento pt, . .rtansp ronte
3 6.600 ke de_ma’.térias terrqsas, parasitas ¢ detritos ?Igélca resistente  com
animais e vegetais. ) -
Embalagem secundéria;
Validade: validade minima de 6 meses tfardo te até g(l)&llgtéco
a partir da data de entrega. fansparente ate
ADOCANTE LIQUIDO 100%
STEVIA: Ingredientes: dgua, | Embalagem  primdria:
edulcorantes naturais glicosideos de | plastica  transparente
Steviol, conservante: benzoato de s6dio | atéxica resistente com
4 10 Und e sorbato de potdssio, acidulante: acido | 60 a 80 ml.
nd. g - .
citrico. Sem aspartame, sem ciclamato, | Embalagem secundéria:
sem sacarina, sem acesulfame-K. caixa de papeldo ou
outra embalagem
Validade: validade minima de 6 meses | resistente.
a partir da data de entrega.
ALHO: dever4 apresentar bulbo inteiro, | Embalagem  primadria:
ser nacional, de boa qualidade, firme e | caixa de papeldo com
intacto, sem lesSes de origem fisica ou | capacidade para até
5 268 K mecénica, perfuragdes e cortes, tamanho | 15KG ou outra
g 4 . .
e coloragdo uniformes, devendo ser bem | embalagem de material
desenvolvido, isento de sujidades, | resistente ao manuseio,
parasitas e larvas. transporte e
empilhamento.
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Validade: validade minima de 6 meses
a partir da data de entrega.

AMIDO DE MILHO: produto
amilaceo extraido do milho, fabricado a
partir de matérias primas sds e limpas,
isentas de matérias terrosas e parasitos,
n#o podendo estar tmido, fermentado ou

Embalagem  priméria:
embalagens de 500g.

Embalagem secundaria:
caixa de papelio ou

6 1.500 cx rangoso. qu a forma fi.e 136, deverdo outra embalagem de
produz.lr- ligeira crepitagio quando material resistente 20
comprimido entre os dedos. .
manuselo, transporie €
Validade: validade minima de 6 meses empilhamento.
a partir da data de entrega.
ARROZ POLIDO TIPO 1: 1°
Qualidade (tipo 1) , beneficiado, polido,
longo fino, grdos inteiros, isento de | Embalagem  priméria:
parasitas, mofo, odores estranhos, | plastica  transparente
7 10.140 kg substincias nocivas, matérias terrosas ¢ | contendo 1Kg.
outros. Embalagem secundéria:
fardo de 30Kg.
Validade: validade minima de 6 meses
a partir da data de entrega.
AVEIA EM FLOCOS FINOS: | Embalagem priméria:
produto resultante da moagem de gréos | pléstica de polipropileno
8 1.590 ox de aveia apds limpeza e classificaggo. transparente  contendo
’ 200g. Embalagem
Validade: validade minima de 6 meses | secundéria: caixa ou
a partir da data de entrega. fardo.
Embalagem  primaria:
BATATA PALHA: Especificagéo: atbxico e lacrado com
batata frita processada, tipo palha sabor >00 g Empalagem
p > 11p0 p i
secundéria: caixa de
9 100 ke natural, composta por ba’cgta, gqrdura papelio  ou  outra
vegetal, sal e outros ingredientes bal d terial
permitidos, isenta de sujidades e outros embatagem de matera
materiais estranhos. resistente ao manuselo,
transporte e
empilhamento.
BISCOITO SALGADO TIPO
“AGUA E  SAL”:  contendo
basicamente farinha de trigo fortificada
com ferro e &cido folico, agicar, gordura Embalagem riméria:
vegetal, aglcar invertido,  sal, lésticag atéxilga corr;
10 720 pet estabilizante lecitina de soja, fermentos ZOO
quimicos bicarbonato de sédio e E g L déria:
bicarbonato de amonio, acidulante 4cido robalagem secundaria:
ltico. caixa de papeldo.
Validade: validade minima de 6 meses
a partir da data de entrega.
BISCOITO ROSCA CHOCOLATE:
podendo conter basicamente farinha de
trigo enriquecida com Ferro e &cido
Félico, aglcar, gordura vegetal, amido
de mitho e/ou féculas de mandioca ou | Embalagem  primaéria:
arroz, soro de leite, cacau em po, | plastica atoxica com
11 710 Pct estabilizante (lecitina de soja), sal | 400g.
acidulante (acido lactico), fermento | Embalagem secundéria:
quimico (bicarbonato de s0dio) e | caixa de papeldo.
aromatizante.
Validade: validade minima de 6 meses
a partir da data de enirega.
BISCOITO ROSCA COCO: podendo Embalagem  priméria:
12 1.100 Pct conter basicamente farinha de trigo pléstica atdxica con';

enriquecida com Ferro e 4cido Folico,
aglcar, gordura vegetal, amido de milho

400g.
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e/ou féculas de mandioca ou arroz, soro | Embalagem secunddria:
de leite, coco ralado, estabilizante | caixa de papeldo.
(lecitina de soja), sal acidulante (dcido
lactico), fermento quimico (bicarbonato
de s6dio) e aromatizante.
Validade: validade minima de 6 meses
a partir da data de entrega.
BISCOITO ROSCA LEITE: podendo
conter basicamente farinha de trigo
enriquecida com ferro e éacido folico,
agicar, gordura vegetal, agucar
invertido, leite integral em pd, | Embalagem primdria:
sal, fermentos quimicos: bicarbonato de | plastica atéxica com
13 670 Pct amdnio, bicarbonato de s6dio e | 400g.
pirofosfato dcido de s6dio, | Embalagem secundéria:
aromatizantes e emulsificante lecitina de | caixa de papeldo.
soja.
Validade: validade minima de 6 meses
_ a partir da data de entrega.
o BISCOITO  TIPO CREAM
CRACKER AMANTEIGADO OU
SIMILAR: Podendo conter
basicamente farinha de trigo enriquecida
com ferro’ e éci§0 féligo, gordura Embalagem  priméria:
vegetal, aglicar, amido de milho, soro de -
leite. sal fermentos  quimicos pacote pléstico contendo
14 6.240 Pct PN ’ s . 400g. Embalagem
(bicarbonato de s6dio e bicarbonato de . .
. o o .~ | secundéria: caixa de
amonio), estabilizante lecitina de soja I
acidulante 4cido citrico. papeldo.
Validade: validade minima de 6 meses
a partir da data de entrega.
BISCOITO TIPO MARIA
TRADICIONAL: Podendo conter
basicamente farinha de trigo enriquecida
com ferro e acido folico, agticar gordura
vegetal, amido de milho, soro de leite, | Embalagem  primadria:
sal, estabilizante lecitina de soja, | pacote plastico contendo
15 610 pet Fermentos quimicos bicarbonato de { 400g. Embalagem
—_ aménio e bicarbonato de sédio. | secundéria: caixa de
Acidulante (4cido lactico) e | papeldo.
aromatizantes.
Validade: validade minima de 6 meses
a partir da data de entrega.
BISCOITO DOCE TIPO MARIA
LARANJA: podendo conter
basicamente  Farinha de  trigo
enriquecida com ferro e dcido félico,
agucar, gordura vegetal, amido de milho, | Embalagem  primaria:
soro de leite, sal, estabilizantes lecitina | pacote plastico contendo
16 610 pct de soja, fermentos quimicos bicarbonato | 400g. Embalagem
de Amonio e bicarbonato de sodio. | secunddria: caixa de
Acidulante (acido lactico) € | papeldo.
aromatizantes.
Validade: validade minima de 6 meses
a partir da data de entrega.
BISCOITO MAIZENA: Podendo | Embalagem priméria:
conter basicamente farinha de trigo | pacote plastico contendo
17 800 pet enriquecido com ferro e 4cido folico, | 400g. Embalagem
agticar, gordura vegetal, amido de milho, | secundéria: caixa de
aglicar invertido, sal, fermentos | papeldo.
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quimicos (bicarbonato de amdnio e
bicarbonato de sddio), estabilizante
lecitina de soja, acidulante, 4cido lactico
e aromatizante, contém gliten.

Validade: validade minima de 6 meses
a partir da data de entrega.
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CAFE 250G: Contendo basicamente
café em grio com 13% de umidade, o
qual é torrado moido e embalado.

Embalagem Primdria:
plastica atoxica com
250g.

Embalagem secundéria:

18 1.630 Pet caixa de papeldo ou
Validade: validade minima de 6 meses | outra embalagem de
a partir da data de entrega. material resistente ao

manuseio, transporte e
empilhamento.
CARNE BOVINA CONGELADA
MOIDA TIPO MUSCULO: produto
cérneo obtido a partir da moagem de
massas musculares dianteiras, sem
pelanca, sem sebo, seguindo o imediato
congelamento. A matéria prima a ser
utilizada devera estar isenta de tecidos
inferiores como ossos, cartilagens, | Embalagem  Primaria
aponeuroses, tenddes, coagulos, com no | individual de 500G a
maximo 10% de gordura. A carne deverd | vdcuo em $acos
estar congelada a -18°. O produto néo | plasticos de polietileno
poderda apresentar minimo sinal de | liso, atéxico c¢/ rétulo

19 3.860 Kg .
descongelamento, podendo ser | interno.
devolvido a empresa, caso ndo cumpra | Embalagem secunddria:
com as normas desse edital. Com | caixa de  papeldo.
etiquetas de identificacdo (validade, | Mantida sob
peso, procedéncia, ntimero do registro | congelamento a -18°.
no SIF, SIE ou SIM) em cada
embalagem. Deve estar de acordo com
as exigéncias do Ministéric da
agricultura, pecudria e abastecimento.

Validade: validade minima de 6 meses

a partir da data de entrega.

CARNE BOVINA SEM OSSO

CONGELADA (ACEM): carne

bovina obtida de massas musculares,

sem 0sso, sem pelanca ¢ sem sebo.

Contendo no méaximo 10% de gordura.

Aspecto proprio, firme, ndo pegajosa, o
cor vermelho vivo e sem manchas Ergb a}gagelm 4 prllrlx(larla.
esverdeadas, odor caracteristicos, sabor i/rel'icllﬁ ua eme s%lco:
proprio, apresentar —se livre de pareisﬂgs plésticos de polietileno
e de qualquer outra substincia I s / r6tul

20 2.750 Kg contaminante que possa alterd-la ou .lsto, atoxico ¢/ rotulo
encobrir  alguma alteragdo. Com El eén;). daria:
etiquetas de identificagdo (validade, rmbalagem secuncaria:

. . . caixa de  papeldo.
peso, procedéncia, nimero do registro Mantida sob
no SIF, SIE OU SIM) em cada o
embalagem. Devem estar de acordo com congelamento de -18%.
as exigéncias do ministério da
agricultura, pecudria e abastecimento.

Validade: validade minima de 6 meses
a partir da data de entrega.
CARNE BOVINA SEM OSSO | Embalagem  priméria:

2] 2.750 Kg CONGELADA (PATINHO): produto | individual de 1lkg a

carneo limpo, sem aparas, sem 0sso, sem

VACU0 em 5acos
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nervos, tenddes e  aponefroses | plésticos de polietileno
proveniente de gado sadio, contendo no | liso, atéxico c¢/ rétulo
maximo 10% de gordura. Aspecto | interno.
proprio, firme, nfo pegajosa, cor | Embalagem secundéria:
vermelho vivo e sem manchas [ caixa de  papeldo.
esverdeadas, odor caracteristicos, sabor | Mantida sob
proprio, apresentar —se livre de parasitas | congelamento de -18°c.
e de qualquer outra substincia
contaminante que possa alterd-la ou
encobritr  alguma  alteragdo. Com
etiquetas de identificacdo (validade,
peso, procedéncia, nimero do registro
no SIF, SIE OU SIM) em cada
embalagem. Devem estar de acordo com
as exigéncias do ministério da
agricultura, pecudria e abastecimento.
Validade: validade minima de 6 meses
a partir da data de entrega.
CEBOLA: Deve ser de Primeira, sem
rama, Fresca compacta e firme, sem
'A‘ lesdes de origem fisica ou mecénica,
77 1540 kg sem perfuragdes e cortes, sem manchas, | Embalagem: saca
com tamanho e coloragio uniformes, | contendo 20kg.
isenta de sujidades, parasitas e larvas .
CENOURA: Deve ser de 1* qualidade,
classe entre 18 a 22 cm, categoria extra,
escovadas, sem defeitos graves
(podriddo mole, deformacio, ombros
verdes ou roxo, sem defeitos, lenhosas, | Embalagem: sacas ou
23 940 Kg | rachadas, danos mecdnicos, podridio | caixa de  papeldo
tmida ou seca, murchas, mofo, injurias | resistentes a0 manuseio.
por pragas ou doengas). O produto deve
ser entregue em Otimas condicdes de
utilizaggo.
CHARQUE BOVINO DIANTEIRO:
De 1° qualidade, com baixo teor de
gordura, preparado com carne bovina
dianteira de boa qualidade salgada,
curada, seca, de consisténcia firme, com | Embalagem  primdria:
- cor, cheiro e sabor préprios, isento de | embalagem plastica a
sujidades,  parasitas e materiais | vdcuo contendo lkg
estranhos. Com identifica¢dio (data de
24 570 K fabricaggo, validade, peso, procedéncia, | Embalagem secundria:
g , . -
nimero do registro no SIF e¢ SIE) em | Fardo plédstico ou outra
cada embalagem. Devem estar de acordo | embalagem de material
com as exigénecias do ministério da | resistente ao manuseio,
agricultura, pecudria e abastecimento. transporte e
empilhamento.
Validade: validade minima de 6 meses
a partir da data de entrega.
CACAU EM PO - 100% CACAU -
SEM ADICAO DE ACUCAR
25 200 pot Ingredientes: cacau em po alcalino. Embalagem  primaéria:
pacotes contendo 500g.
Validade: no minimo de 6 meses a
partir data de entrega.
ERVILHA VERDE EM | Embalagem priméria:
26 560 " CONSERVA: Simples, inteira, imersa | saché ou tetra pack.
g o - bt
em liquido, tamanho e coloragdo | Embalagem secundéria:
uniformes, produto preparado com | caixa de papelio ou
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ervilhas  previamente  debulbadas,
envasadas, reidratadas ou pré-cozidas,
imersas em liquido de cobertura
apropriados, submetidas a processo
tecnol6gico adequado antes ou depois de
hermeticamente fechadas nos
recipientes utilizados, afim de evitar sua
alterago. Estar isento de fermentagéo e
de indicadores de processamento
defeituoso. Sem corantes artificias,
isento de sujidades e fermentagdo, ndo
devem conter perfuracGes, ndo devem
soltar ar com cheiro azedo ou podre,
quando abertos, ndo devem apresentar
manchas escuras ¢ ferrugem, na parte
interna, atender as exigéncias do
ministério da agricultura ¢ dipod e
regulamento de inspecio industrial e
sanitaria de produtos de origem vegetal.
Validade: no minimo de 6 meses a
partir data de entrega.

outra embalagem de
material resistente ao
manuseio, transporte e
empilhamento.

EXTRATO DE TOMATE: Produto
resultante da concentragdo de frutos
maduros adicionado de sal e aglcar.
Deverd ter registro no Ministério da
Agricultura e/ou Ministério da Satde

Embalagem  priméria:
saché ou tetra pack
Embalagem secundéria:
caixa de papeldio ou

27 1.000 kg outra embalagem de
materjal resistente ao
Validade: validade minima de 6 meses | manuseio, transporte e
a partir da data de entrega. empilhamento.
FARINHA DE MANDIOCA FINA: | Embalagem priméria:
produto obtido dos processos de ralar e | plastico  transparente,
28 580 K torrar a mandioca. Tipo 1, fina, seca, | atdxico der 1kg.
g . o o
isenta de matérias terrosas, fungos ou | Embalagem secundéria:
parasitas ¢ livre de wumidade e | fardo com no méximo
fragmentos estranhos. 30kg
FARINHA DE MILHO FLOCADA:
Flocos de mitho amarelo, enriquecido | Embalagem  primdria:
com ferro e 4cido fdlico, pré-cozida, | pacote plastico
embalada em pacotes plasticos, | transparente, atoxico de
transparentes, limpos, nfo violados, | 500g. Embalagem
29 940 resistentes. A embalagem devera conter | secunddria: caixa de
pet L - x
externamente os dados de identificagdo, | papeldo ou  outra
procedéncia, informagdes nutricionais, | embalagem de material
nimero de lote, data de wvalidade, { resistente ao manuseio,
quantidade do produto. transporte e
Validade: validade minima de 6 meses | empilhamento.
a partir da data de entrega.
FEIJAO CARIOCA TIPO I:
constituido de gréos inteiros, novos e | Embalagem  priméria:
sadios. Isento de matéria terrosa, pedras, | pldstico  transparente,
30 1770 ke fungos e insetos, livre de fragmentos | atdxico de 1kg.
: estranhos, umidade, e misturas de outras | Embalagem secundéria:
variedades ou espécies. fardo com no méximo
Validade: validade minima de 6 meses | 30kg
a partir da data de entrega.
FEIJAO PRETO TIPO 1: constituido
de grdos inteiros, novos e sadios. Isento | Embalagem  primaria:
de matéria terrosa, pedras, fungos e | plastico transparente,
31 2.100 ke insetos, livre de fragmentos estranhos, | atdxico de lkg.

umidade, e misturas de outras
variedades ou espécies.

Validade: validade minima de 6 meses
a partir da data de entrega.

Embalagem secundéria:
fardo com no méximo
30kg
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FILE DE PEIXE (DOURADA -
Brachyplatystoma Slavicans.) | gobalado  em  saco
CONGELADO: Apresentar-se | plastico  transparente,
congelado, limpo, sem escamas, Sem | gtsxico, limpo, ndo
couro, sem espinhas e sem visceras, em violado, resistente, que
filés. Deve conter na embalagem garantam a integridade
identificagdo do produto, marca do | g4 produto. Embalagem
32 2.440 kg | fabricante e prazo de validade. Deve priméria individual de
conter SIM, SIE, OU SIF. Néo contém | 1gG.
gliten. Devem estar de acordo com as Embalagem secundéria
exigéncias do Ministério da Agricultura, | chiva  de papeldo.
Pecudria e Abastecimento. Mantida sob
congelamento de -18°.
Validade: validade minima de 6 meses
a partir da data de entrega.
FILE DE PEIXE (PESCADA
AMARELA - Cynoscion acoupa) Embalado em  saco
CONGELAI_)O: Apresentar-se plistico  transparente,
congelado, limpo, sem escamas, sem atégico, limpo, ndo
couro, sem espinhas e sem visceras, em viola do’ resisten’te que
—~ filés. Deve conter na embalagem garanta;n a integr’i dade
identificagdo do produto, marca do d g
o . o produto. Embalagem
33 2.440 kg fabricante e prazo de validade. Deve priméria_individual de
conter SIM, SIE, OU SIF. Ndo contém 1KG
gh’.lteAn. Devem e'st.ar ’d'e acordo‘com as Emba.llagem secundaria
exigéncias do Ministério da Agricultura, . N
Pecuéria e Abastecimento. cara de  papeldo.
Mantida sob
0,
Validade: validade minima de 6 meses | “OPgelamento de -18%.
a partir da data de entrega.
FIGADO BOVINO CONGELADO:
sadios, abatidos sob inspegio
veterindria. produto obtido das visceras
de bovino. deve apresentar-se livre de | Embalagem  priméria:
parasitas e de qualquer substincia | individual de 1ikg a
contaminante que possa altera-la ou | vicuo em sacos
encobrir alguma alteraciio. Deve conter | plésticos de polietileno
na embalagem identificacdo do produto, | liso, atéxico ¢/ rétulo
34 720 kg . . .
marca do fabricante e prazo de validade. | interno.
Deve conter SIM, SIE, OU SIF. N&o | Embalagem secunddria:
contém gliten. Devem estar de acordo | caixa de  papeldo.
com as exigéncias sanitdrias. O produto | Mantida sob
-~ ndo poderd apresentar minimo sinal de | congelamento de -18°.
descongelamento, podendo ser
devolvido a empresa, caso ndo cumpra
com as normas desse edital
FRANGO (COXA E SOBRECOXA)
CONGELADO: Came de frango tipo
coxa e sobrecoxa congelada, ndo
temperado com pele, com adigio de
dgua de no méximo 4%. Aspecto | Embalagem priméria:
prdprio, ndo amolecida e nem pegajosa, | individual de 1 kg a
cor propria sem manchas esverdeadas, | vacuo em sacos
cheiro e sabor proprio, com auséncia de | plésticos de polietileno
35 4.240 kg sujidades, parasitas larvas. Com | liso, atéxico ¢/ rétulo
etiquetas de identificagio (validade, | interno, mantida sob
peso, procedéncia, nimero do registro | congelamento a -18%.
no SIF, SIE OU SIM) em cada | Embalagem secundaria
embalagem. Devem estar de acordo com | caixa de papeldo.
as exigéncias do ministério da
agricultura, pecuéria ¢ abastecimento.
Validade: validade minima de 6 meses
a partir da data de entrega.
36 3.600 ke FRANGO (PEITO): Carne de frango | Embalagem  priméria:
) tipo peito congelada, nfio temperado | individual de 1 kg a ™
9.
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com pele, com adicfo de 4gua de no
méximo 4%. Aspecto proprio, néo
amolecida e nem pegajosa, cor propria
sem manchas esverdeadas. cheiro e
sabor proprio, com auséncia de
sujidades, parasitas larvas. Com
etiquetas de identificacdo (validade,
peso, procedéncia, ntmero do registro
no SIF. SIE OU SIM) em cada
embalagem. Devem estar de acordo com
as exigéneias do  ministério  da
agricultura, pecudria e abastecimento.
Validade: validade minima de 6 meses
a partir da data de entrega.

vacuo em sacos
plasticos de polietileno
liso, atéxico ¢/ rdulo
interno, mantida sob
congelamento a -18°c.

Embalagem secundaria
caixa de papelio de
capacidade até 20kg.

kg

FRANGO (SOBRECOXA
DESOSSADA) CONGELADO: Carne
de frango tipo sobrecoxa congelada. ndo
temperado sem pele, sem o0sso, com
adicdo de 4gua de no maximo 4%.
Aspecto proprio, ndo amolecida e nem
pegajosa. cor propria sem manchas
esverdeadas, cheiro e sabor proprio, com
auséncia de sujidades, parasitas larvas.
Com etiquetas de identificacéo
(validade, peso, procedéncia. nimero do
registro no SIF, SIE OU SIM) em cada
embalagem. Devem estar de acordo com
as exigéneias do ministério da
agricultura, pecuéria e abastecimento.
Validade: validade minima de 6 meses
a partir da data de entrega.

Embalagem  primaria:
individual de 1 kg a
vacuo em 5acos
plasticos de polietiteno
liso. atoxico ¢/ rotulo
interno, mantida sob
congelamento a -18°c.
Embalagem secundaria
caixa de papelgo.

IOGURTE NATURAL INTEGRAL:
logurte natural integral, sem sabor, sem
corante, contendo  apenas leite
pasteurizado integral e ou leite
reconstituido integral e fermento lacteo.
A embalagem devera conter
externamente os dados de identificacfo.
procedéncia, informacgdes nutricionais,
namero de lote, data de wvalidade.
quantidade do produto. nGmero do
registro ne Ministério da
Agricultura/DIPOA e carimbo de
inspecdo do SIM, SIE ou SIF.

Validade minima de 20 (vinte) dias a
partir da data da entrega. (Ndo bebida

‘factea).

Embalagem  priméria:
garrafa  plastica  de
polietileno de 1L. ¢/
rotulo,  mantida  sob
refrigeraco.
Embalagem secundaria
caixa de papelao.

Q2

37 1.550
38 115
39 6.470

LEITE EM PO INTEGRAL: pé,
uniforme ¢ homogéneo, isento de
particulas queimadas, e de substincias
estranhas, cor: coloragdo  branca
amarelada, caracteristicas sabor e odor:
agradavel. semelhante ao leite fruido,
caracteristico, nao caramelizado,
queimado ou rancoso. Composigio
nutticional (em 100g): valor energético
492.3 — 503,8kcal; carboidrato 38 — 40g;
proteina 26 — 26,9¢; gorduras totais 26,1
— 269¢; fibra alimentar 0,0g; sddio
307.6 - 400mg.

Validade: validade minima de 6 meses
a partir da data de entrega.

Embalagem  primaria:
pacote plastico
aluminizado de 200g.
Embalagem secundaria:
fardo contendo 10Kg.
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LEITE EM PO INTEGRAL: pé,
uniforme e homogéneo, isento de
particulas queimadas, ¢ de substéncias
estranhas, cor: coloragio branca
amarelada, caracteristicas sabor e odor:
agraddvel, semelhante ao leite fruido,
caracteristico, nio caramelizado,
40 10 Lata queimado ou rangoso. Composigio | Embalagem: lata
nutricional (em 25g): valor energético | contendo 380g
126kcal; carboidrato 10g; proteina 6,2g;
gorduras totais 6,7g; fibra alimentar
0,0g; sodio 91mg.
Validade: validade minima de 6 meses
a partir da data de entrega.
LEITE EM PO INTEGRAL - SEM
LACTOSE: po, uniforme e
homogéneo, isento de particulas
queimadas, e de substincias estranhas,
cor: coloragio branca amarelada, | Embalagem  priméria:
- 41 10 pet caracteristicas sabor e odor: agradéavel, | pacote pléstico
semelhante ao leite fruido, | aluminizado de 300g ou
caracteristico, néo caramelizado, | 400g.
queimado ou rangoso.
Validade: validade minima de 6 meses
a partir da data de entrega
MACA TIPO FUJ: 1? qualidade, cor
vermelha, isentas de cortigas, lesdes
cicatrizadas, manchas, danos mecénicos,
rachaduras ou lesdes abertas, coloragéo
uniforme  apresentando  grau de
maturago ~ta1 que lhe permita suportar a Embalagem: caixa de
42 26.800 und manipulacgo, o transporte e a papeldo resistente ao
conservagdo, em condi¢des adequadas .
para o consumo, isento de sujidades de Manuselo e transporte.
origem orglnica, insetos, parasitas,
larvas e corpos estranhos aderidos &
superficie externa. O produto deve ser
enfregue em Otimas condigbes de
utilizagdo.
- MACARRAO ESPAGUETE TIPO
A SEMOLA: Sémola de trigo enriquecida | Embalagem  primaria:
com ferro e acido folico e corante natural | pléstica, transparente e
43 8.680 pet | urucum. Produto isento de parasitas. atoxica contendo 500g.
Embalagem secunddria:
Validade: validade minima de 6 meses | fardo contendo 10Kg.
a partir da data de entrega.
MANTEIGA COM SAL: Manteiga de
Primeira  Qualidade  com Sal -
Especificago: Creme pasteurizado Embalagem prum: é.na‘
obtido a partir do leite de vaca. B o om - potes plésticos
. atoxicos de 500g.
produto gorduroso obtido .
. ~ Embalagem Secundéria:
44 115 i exclusivamente pela  batecio e Caixa d 14
p A o aixa de papeldo ou
malaxagem, com ou sem modificagio
bioldégica de creme pasteurizado outra, emba{agem de
derivado exclusivamente do leite de matenal. resistente a0
vaca. A matéria gorda da manteiga manuseio, transporte
devera estar composta exclusivamente empilhamento
de gordura l4ctea.
MARGARINA COM SAL: Sem | Embalagem priméria:
gordura trans. Oriunda de 6leo vegetal | em  potes  plasticos
45 680 pt comestivel, podendo conter basicamente | atdxicos de 500g.
agua, sal (4%), leite em po, vitamina A. | Embalagem Secundéria:
Estabilizante: mono e diglicerideos de | Caixa de papeldio ou
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acidos graxos, lecitina de soja e ésteres | outra embalagem de
de poliglicerol de 4cidos graxos. Devem | material resistente ao
estar de acordo com exigéncias do | manuseio, trapsporte e
Ministério da agricultura, pecudria e | empithamento.
abastecimento.
Validade: validade minima de 6 meses
a partir da data de entrega.
MASSA TRIGO PAI NOSSO: Massa | Embalagem  priméria:
de trigo em formato argola. Produto | pléstica, transparente e
46 1.430 pet isento de parasitas. atéxica contendo 500g.
Validade: validade minima de 6 meses | Embalagem secundaria:
a partir da data de entrega. fardo contendo 10Kg
MASSA TRIGO PARAFUSO: Massa | Embalagem  priméria:
de trigo em formato parafuso. Produto | plastica, transparente e
47 440 pet isento de parasitas. atdxica contendo 500g.
Validade: validade minima de 6 meses | Embalagem secundaria:
a partir da data de entrega. fardo contendo 10Kg
MASSA PARAFUSO COLORIDO:
de 1° qualidade, produzido com farinha
de trigo especial de sémola com pelo | priméria: plastica,
menos trés cores, com extrato de | transparente e atdxica
48 1.430 pet beterraba, cenoura, espinafre., sem | contendo 500g.
’ corantes artificiais, isento de sujidades e
parasitas, nfio fermentada ou rangosa. Embalagem secundéria:
fardo contendo 10Kg
Validade: validade minima de 6 meses
a partir da data de entrega.
Embalagem  Priméria:
MILHO BRANCO: Tipol, classe | plastica  transparente,
branca, categoria especial, isento de | atéxica resistente de
parasitas, mofo, odores estranhos, | 500g.
49 1.040 pet substincias nocivas, matérias terrosas e | Embalagem secundéria;
outros. Fardo Plastico
Transparente até 10KG
Validade: validade minima de 6 meses | ou outra embalagem de
a partir da data de entrega. material resistente ao
manuseio, transporte.
Embalagem  Primédria:
plastica  transparente,
atoxica resistente de
MILHO PARA PIPOCA: | 500g.
50 280 pet Especificagdio: isenta de mofo ou | Embalagem secundéria:
; bolores, odores estranhos e substincias | Fardo Plastico
nocivas. Transparente até 10KG
ou outra embalagem de
material resistente ao
manuseio, transporte.
MILHO VERDE EM CONSERVA:
Apresentando grios inteiros, imerso em
liquido dec cobertura, tamanho e
colorac@o uniformes. Produto preparado
com grdos de rmilho previamente | Embalagem  priméria:
debulhados, envasados ¢ cozidos oupré- | saché ou tetra pack.
cozidos, imersos em liquido de | Embalagem secundéria:
51 560 kg cobertura apropr‘iada, submetidos a | caixa de papeldo ou
processo tecnoldgico adequado, antesou | outra embalagem de
depois de hermeticamente fechados nos | material resistente ao
recipientes utilizados a fim de evitar sua | manuseio, transporte e
alteragdo. Estar isento de fermentacdo e | empilhamento.
de indicadores de processamento
defeituoso, sem corantes artificiais,
isento de sujidades e ndo devem conter
perfuracdes, ndo devem soltar ar com
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cheiro azedo ou podre, quando abertos,
atender as exigéncias do ministério da
agricultura e dispor de regulamento de
inspecdo industrial e sanitiria de
produtos de origem vegetal.
Validade: No minimo 6 meses apés a
entrega do produto.
OLEO DE SOJA REFINADO:
Alimenticio, produto refinado e de
acordo com os padrSes legais. Devem Embalagem  priméria:
estar de acordo com exigéncias da De 90%ml }gmbalen;
52 940 Und. | legislagdio Sanitiria em vigor no Pais secun déria'- caixa  de
ANVISA/MS. papeldo.
Validade: validade minima de 6 meses
a partir da data de entrega.
SAL: Refinado iodado, beneficiado e
isento de sais de célcio e magnésio,
impurezas  orglnicas, areias e | Embalagem: Priméria de
fragmentos de conchas. Produzido e | 1KG.
53 560 kg embalado em conformidade com a | Embalagem Secundéria:
- legislacdo vigente. pléstica transparente até
30KG.
Validade: validade minima de 6 meses
a partir da data de entrega.
SALSICHA HOT DOG: Salsicha hot-
dog, obtida de Camne mista
mecanicamente separada de aves, suina
e bovina. Odor: caracteristico, sabor:
proprio, apresentar-se livre de parasitas
e de qualquer outra substincia Embal C
contaminante que possa alterd-la ou mbalagem - primaria.
encobrir  alguma  alteragdo. Com pac_ote glastlco
54 318 kg etiquetas de identificacdo (validade, g;tiﬁ?i;ﬁf:g N d3’K'g:
peso, procedéncia, niimero do registro caix a/fa%do cont:;ldgr;?e:
no SIF, SIE ou SIM) em cada 20K
embalagem. Devem estar de acordo com &
as exigéncias do Ministério da
agricultura, pecudria e Abastecimento.
Validade: validade minima de 6 meses
a partir da data de entrega.
VINAGRE: fermentado acético de
—\" élcool e vinho branco, sem corantes e/ou Embal e
aditivos  quimicos, em  perfeitas ?agem pnir’laga.
condicdes. Embalagem original tgr?;: Zrent P’ atsnc;a
devidamente identificada, com rotulo de 75% i S, Iesistente
55 140 Und. | contendo todas as informagbes do Emb Im. déria:
produto de acordo com a legislagio rpraagem secundaria:
vigente. caixa de papeldo ou
outra embalagem
Validade: validade minima de 6 meses resistente.
a partir da data de entrega.
PAO TIPO CHA : Obtido pela | Embalagem
17.600 | Und. | cocgdo, em condigbes técnicas | primdria em saco
adequadas, de massa preparada { de polietileno ou
com farinha de trigo, fermento | polipropileno
56 biologico, agua, sal, podendo | transparente,
conter  outras substancias | atdxico, resistente,
alimenticias, desde que | termossoldado,
declaradas. Caracteristicas: | com capacidade
aspectos caracteristicos, cor e | para até 24 P3es.
odor caracteristico. Cada pdo
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devera pesar 50g e apresentar

tamanho e formato uniformes.

Validade: O produto deve ser do

dia com validade para até 03

dias.

PAO TIPO LEITE: Produto obtido | Embalagem

pela coc¢do, em condigBes | primdria em saco
técnicas e higiénico-sanitdrias | de polietileno ou
adequadas, preparado com | polipropileno
farinha de trigo, fermento | transparente,
biolégico, leite, sal, acucar, | atéxico, resistente,

57 | 15.980 | Und. | podendo conter outros | termossoldado,
ingredientes desde gue | com capacidade
declarados e aprovados pela | para até 24 Pdes.

— ANVISA.
Validade: O produto deve ser do
dia com validade para até 3 dias.
PAO TIPO FRANCES: Produto | Embalagem
obtido pela cocgdo, em | primaria em saco
condicBes técnicas e higiénico- | de polietileno ou
sanitarias adequadas, preparado | polipropileno
com farinha trigo, fermento | transparente,
biologico, sal, agticar, margarina | atdxico, resistente,
podendo conter outros | termossoldado,

58 4.930 | Und. | ingredientes, desde que | com capacidade
declarados e aprovados pela | para até 24 Pies.
ANVISA. Cada pdo devera pesar
50g e apresentar tamanho e
formato uniformes.

-~ Validade: O produto deve ser do
dia com validade para até 3 dias.
PAO TIPO MILHO: Produto | Embalagem
obtido, pela coc¢cdo, em | primadria em saco
condi¢cBes técnicas e higiénico- | de polietileno ou
Sanitarias adequadas, | polipropileno
15.980 | Und. | preparado com farinha de trigo, | transparente,

59 aguicar, reforgador, sal, | atoxico, resistente,
fermento bioldgico, gordura | termossoldado,
vegetal, fuba de milho, pesando | com capacidade
50 gramas por unidade. para até 24 P3es.
Validade: O produto deve ser do
dia com validade para até 3 dias.

PAO TIPO DOCE: obtido pela | Embalagem

60 cocgdo, em condicBes técnicas | primaria em saco
adequadas, de massa preparada | de polietileno ou
com farinha de trigo, fermento | polipropileno
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biolégico, agua, sal, podendo | transparente,
conter outras  substancias | atdxico, resistente,
alimenticias, desde que | termossoldado,
declaradas: calda de aglicar com | com  capacidade
coco, chocolate, goiabada ou | para até 24 P3es.
creme de confeiteiro.
23.620 | Und. | Caracteristicas: aspecto
caracteristico, cor caracteristica
e odor caracteristico. Cada pao
devera pesar 50g e apresentar
tamanho e formato uniformes. A
massa e calda ndo devem
apresentar aspecto de
fermentagdo.

Validade: O produto deve ser do
— dia com validade para até 3 dias.
PAO TIPO HAMBURGUER:
obtido por processamento
tecnoldgico adequado, da massa
preparada com farinha de trigo,
fermento bioldgico, agua, sal,
gordura, pesando 50g por
unidade.

Embalagem
primaria em saco
de polietileno ou
polipropileno
transparente,
atoxico, resistente,
termossoldado,
com capacidade
para até 24 P3es.

61 10.420 Und.

Validade: O produto deve ser do
dia com validade para até 3 dias.

4. DAS ENTEGRAS E EXIGENCIAS

4.1. Os produtos deverdo ser entregues no prazo maximo de 05 (cinco) dias uteis apGs o recebimento
de autorizagdo de fornecimento (ordem de compra ou empenho), no horario das 08h00 as 12h00, na
sede da Secretaria Municipal de Educagio, no departamento municipal de alimentacgo escolar, em
embalagens transparentes e resistentes, conforme quantidade e condigdes e locais estabelecidos pelo
departamento escolar, ndo podendo haver produtos que nfo estejam adequados para o consumo
humano, sob pena de devolugio e sangdes administrativas.

4.2. Os produtos deverdo apresentar nas embalagens sua composigdo nutricional e prazo de validade
de no minimo 06 (seis) meses, apds a data da entrega.

4.3. A entrega dos géneros secos como: arroz, feijdo, macarrio, massa para sopa, 6leo, acucar, sal,
leite em pd, alho, cebola, vinagre e bolacha devem ser feita de forma total mensal no depdsito
central, conforme solicitagio Secretaria Municipal de Educagio, sendo que o prazo maximo para
entrega deste item nfo podera ultrapassar 05 (cinco) dias tteis, apds a solicitagdo.

4.4. Os paes deverdo ser entregues diariamente, diretamente nas unidades escolares 1 (uma) vez por
semana.

\\ /:\

Avenida General de Moura Carvalho, &www.primavera.pa.gov g)
¥ Centro, Primavera, Estado do Para, CEP; 68707-000 CNPJ: 05149.141/0001-9




L

PREFEITURA DE

PRIMAVERA

SOVERNG DO POVD

SECRETARIA DE
EDUCACAO

4.5. Todos os produtos cotados deverfio obedecer as normas de legislagdo vigente do Ministério da
Agricultura e Vigildncia Sanitaria.

4.6. No caso da carne bovina, frango, peixe devera ser transportada em caminhdo refrigerado,
adequado para o tipo de alimento, com entregador devidamente uniformizado e limpo. A
temperatura maximo de 7 °C, todos os congelados devem ter aspecto firme, cor da carne bovina
vermeltho vivo, sem escurecimento ou manchas ¢ odor caracteristico. A carne moida devera ter
embalagem em saco plastico transparente reforgado com rétulo indicando o tipo de corte, peso e
logomarca da empresa. O limite de peso por embalagem devera ser 500g (quinhentas) grama.

4.7. A secretaria de educagio tera total autonomia para conferéncia dos produtos na hora do
recebimento, com total autonomia para devolugio caso algum produto nfo atenda as exigéncias
estabelecidas.

4.8. A secretaria municipal de Educacéo fornecera o cronograma de entrega que deverd ser assinada
em conjunto com o coordenador do departamento de alimentagdo escolar e a nutricionista
responsavel técnica que devem se identificar através de seus carimbos e assinaturas.

4.9. Havendo necessidade de adequagdes o cronograma de datas e periodicidade podera sofrer
alteragdes.

5. DAS AMOSTRAS

5.1. E condigdio bésica e imprescindivel para a contratago que a(s) empresa(s) apresente a amostra
dos produtos a serem ofertados, em conformidade com os termos da resolugdo / CD / FNDE n° 38,
de 16 de julho de 2009.

5.2. A apresentagio de amostras para avaliagdo e sele¢fio do produto a ser adquirido, que devera ser
submetido aos testes necessdrios imediatamente apés a fase de habilitagdo, no prazo maximo de 48
(quarenta e oito) horas (vide art. 25, §4° da resolucdo n° 38/2009-FNDE), na sede da Secretaria
Municipal de Educagéo, no departamento municipal de alimentagfio escolar, das 07h00 as 12h00,
com todas as condigdes necessarias para a devida andlise.

5.3. Cada produto devera ser apresentado em embalagem original, intacto e devidamente
identificado através da etiqueta que podera ser impressa a laser, jato de tinta ou através de meio
mecéanico com as seguintes informagses:

o Nome da empresa;

e Identificagdo do produto;

o Marca;

o Nome e endereco do fabricante;

e Ingredientes especificos;

e Tabela nutricional;

e Data da embalagem,;

e Numero do lote e/ou data da validade (tempo de vida util);
e Peso liquido;

Avenida General de Moura Carvatho, @www.primavera.pa.gov
Centro, Primavera, Estado do Para, CEP: 68707-000 CNPJ: 05149141/0001-94




PREFEITURA DE

- PRIMAVERA

BOVERNG DG POVD

SECRETARIA DE
EDUCACAO

e Data de fabricagéo;

5.4. Decorrido o prazo de entrega das amostras, ndo sera permitido fazer entregas complementares
ou substitui¢do para qualquer fim.

5.5. As amostras apresentadas serio fotografadas e ficarfio retidas na Secretaria Municipal de
Educacdo.

5.6. Mediante a entrega das amostras dos produtos, serd fornecido a empresa participante um
protocolo de entrega emitido pelo departamento municipal de alimentagéo escolar — DAE.

5.7. A equipe técnica da SEMED junto com o CAE deverfio analisar os produtos e emitir a
Declaragéio de Aprovagdo ou nfo dos itens apresentados, expondo os motivos determinantes
dos resultados das analises;

5.8. A nio entrega das amostras dentro do prazo estabelecido no subitem 5.2 deste termo de
referéncia, implicard na desclassificagdo da licitante, restando a faculdade, conforme a
conveniéncia da prefeitura, de convocar a(s) licitantes melhor(es) classificada(s), obedecida a
ordem de classifica¢fo para apresentagdo de seus produtos.

5.9. A adjudicagao ficara condicionada aos resultados das analises das amostras, onde as mesmas
que nfo atenderem aos requisitos informados pela comissdo de andlise e for considerada
inadequada, a empresa serd desclassificada, sob pena imposta pela administragfo.

5.10. Apos a apuracdo do resultado da fase de avaliagdo de amostras serfo declarados os
vencedores e direcionado para Comissdo Permanente de Licitagdo que divulgara o resultado final,
por meio oficiais.

6. DA FISCALIZACAO

6.1. A(O) secretaria(o) de educacdo juntamente com o conselho de alimentacio escolar (CAE) e a
nutricionista municipal serfo responsdveis pela fiscalizagdo do fornecimento dos produtos,
observando todos os aspectos estipulados (prazo de entrega, local de entrega, observéncia acerca da
qualidade e marca dos produtos contratados).

6.2. A aceitagdio estara condicionada a devida fiscalizagdo dos técnicos da SEMED, nio serfo
aceitos produtos cujas condi¢des de armazenamento e transporte nfo sejam satisfatorias.

7. DO PAGAMENTO

7.1. Os pagamentos devidos serfio realizados apds a entrega dos produtos, no prazo maximo de 30
(trinta) dias contados a partir da data final do periodo de adimplemento e do recebimento da nota
fiscal ou fatura, através da ordem bancéria, para crédito em banco, agéncia e conta corrente
indicados pelo contratado

7.2. A Contratada devera apresentar a Nota Fiscal/Fatura com descri¢do dos produtos e quantidade
discriminada e acompanhada da requisi¢do dos mesmos.

O
f
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7.3. O Pagamento somente sera efetivado depois de verificada a regularidade fiscal da contratada,
ficando a mesma ciente de que as certiddes apresentadas no ato da contratago deverdo ser renovadas
no prazo de seus vencimentos.

8. DAS OBRIGACOES DA CONTRATADA

8.1. A equipe do departamento de alimentagfio escolar sera responsavel pela conferéncia dos
produtos no ato do recebimento que informaro ao fiscal do contrato eventuais inconsisténcias.

8.2. As despesas com transportes, fretes, impostos, bem como qualquer outra relacionada a entrega
do produto, ¢ de total responsabilidade da proponente.

8.3. Os géneros alimenticios deverfio ser transportados em caminhdo tipo bal especifico para este
fim, devendo ser previamente higienizados e ndo conter qualquer substincia que possa acarretar
lesdio fisica, quimica ou biolégica aos alimentos.

8.4. Os produtos deverdo estar sobrepostos em paletes e/ou caixa de polietileno higienizados quando
necessarios.

8.5. Os entregadores deverdo estar devidamente identificados com o nome da empresa,
uniformizados (camisa, sapato, calga, crachda e boné), com habitos de higiene satisfatdrios
(uniformes limpos, higiene pessoal adequada, barba e bigode aparado, cabelo protegido sem adornos
e unhas aparadas), possuindo boa conduta e relacionamento no local de entrega e obrigatoriamente
utilizando méscaras.

8.6. Caso seja detectado alguma falha no fornecimento que esteja em desconformidade com o
contrato, a contratada devera efetuar a troca satisfatoriamente no prazo maximo de 01 (um) dia atil,
apo6s a notificagdo, sem prejuizo das sangdes previstas.

9. DAS OBRIGACOES DA CONTRANTE

9.1. Permitir o livre acesso dos funcionarios da contratada para a entrega e devolugdo dos produtos,
bem como, outras atividades decorrentes da contratagdo, desde que devidamente identificados com
cracha ou outra identificagdo da contratada.

9.2. Fiscalizar a execugio do contrato objetivando a qualidade desejada.

9.3. Dar ciéncia a contratada imediatamente sobre qualquer anormalidade que verificar na execugfo
do contrato e indicar os procedimentos necessarios ao seu correto cumprimento.

9.4. Proceder a conferéncia das Notas Fiscais/Faturas, atestando no corpo das mesmas, a entrega
dos produtos.

9.5. Efetuar pagamento a contratada de acordo com as condigdes de preco e prazo estabelecidas no
contrato, mediante Nota de Empenho.

9.6. Rejeitar os produtos cujas especificagdes ndo atendam, em quaisquer dos itens, aos requisitos
minimos do contrato.

™
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9.7. Notificar a contratada, por escrito, sobre imperfei¢cdes, falhas ou irregularidades constantes de
cada um dos itens que compdem o objeto deste Edital, para que sejam adotadas as medidas
corretivas necessarias.

9.8. Prestar todas as informagdes e/ou esclarecimentos que venham a serem solicitados pelos
técnicos da contratada.

9.9. Acompanhar e fiscalizar a execugdio do Contrato por intermédio da comissdo ou gestor,
designado para este fim, de acordo com o art. 67 da Lei Federal n°® 8.666/93;

9.10. Designar comissdo ou servidor, para proceder a avaliagdo de cada um dos produtos a serem
recebidos;

10. DAS DISPOSICOES GERAIS

- 10.1. O presente termo de referéncia tem por finalidade fundamentar o procedimento licitatério
para Aquisicdo de géneros alimenticios destinados a atender a merenda escolar dos alunos
matriculados na rede de ensino do municipio de Primavera/PA em atendimento aos programas
PEAE (Programa Estadual de Alimentacdo Escolar) e PNAE (Programa Nacional de
Alimentagdo Escolar), no decorrer do ano de 2022, conforme os prazos, especificagdes e
quantitativos discriminados neste termo.

10.2. As descrigdes dos produtos objeto deste termo de referéncia, estdo discriminados de forma
clara e objetiva para perfeita identificacdio e formac8io de propostas para atender em tempo habil as
necessidades alimentar dos alunos do ensino publico do municipio.

10.3. Este termo de referéncia, bem como os cardépios apresentados foram feito pela nutricionista
responsavel da Departamento de Alimentagdo Escolar do municipio de Primavera, aprovado pelo
Conselho de Alimentagdo Escolar (CAE), revisado e aprovado pelo Secretdrio Municipal.

Primavera — PA, 04 de janeiro de 2023.

fzﬁom%, bama% F.D. & fpan
Karlla Danniely F. D. de Jefds
Nutricionista Municipal (RT)

CRN - 7/3246

Aprovo o presente termo de referéncia,

0 Municipal n°® 078/2021

Q Avenida General de Moura Carvatho, &www.primavera.pa.gov
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PREFEITURA DE

PRIMAVERA

1Y £
GOVERNO GO POYO

SECRETAR!ANDE
EDUCACAO

QUARTA-FEIRA

TERCA-FEIRA

SEXTA-FEIRA

SEGUNDA-FEIRA QUINTA-FEIRA

SUCC DEFRUTS, SUCQ BE FRUTA CAFE COM LEITE MINGAU DETAPICCA SCHCCOLATADD
PAC DEMUHO BISCOMOSALGADS  WMACRMEIRACCZIDA BISCOMQ SALGADC

ARRCZ EFEUAC MACARRAC E FEUAD  ARROZMAMBUIEFEDAC ARROCZ EFEUAC
FRANGO ENSOPADO  CARNE MOIDA PENE DESFIADG OMELETE

CENCURAPALITO PURE DE ABGBORA - MEXIXE REFCGADD SELETA DELEGUMES FAROFA DECOUVE
FRUTA

INGAU DEARROZ ACHOCOLATADS VITARIIMA DE FRUTA - SUCO DEFRUTA MNGAU DE AVELS

BATATA DOCE BISCOITC SALGADD BECOITC DOCE

SEGUNDAFEIRA TERCAFEIRA QUARTA-FEIRA QUINTAFEIRA SEXTAFEIRA

| CAFECOMIEWE ACHOCCLATSDG
BATATADGCECCZIDA . BISCOIC MAZENS

| ACHOTOLATADO
- PRODELENE

BISCOITO SAGADC

ARROZEFEIE0  MACARRAGEFELAC  ARROZ EFEIAQ sRROZ  MACARRAGE FEIEG

" CARNE ASSADA FRANGO GRELHADG - CARNEMGIDA PEXE ADMOLHO FRANGO 8SSADS
ALFACE £ PEPING ABOBORA REFOGADA - COUVE REFOGADA ©  FAROFA SELETADELEGUMES
FRUTA ., RUTA
. mGaUDEFUBA 'sucoasmurn C MNGAUDE | ACHOGOLATADD | CAFECOMLEME
. BISCOTO CHOMDIATE  MAIZENA BISCOITO SALGADO MACANEIRA COZIDA

L B 3 . ;‘é
SEGUNDA-FEIRA TERCA-FEIRA QJARTA-FEIRA QUNTA-FEIRA

CAFECOM LEITE ACHOCOLATADD MINGAU DE SUCO DE FRUTS
PAC FRANCES MACAXERA COZIDA MAISENA BISCOITO S5LGADO
TFRUTA

§ MACARRAG & ARRQZ VERDEE AMARELS - ARRCZE FEILIBD ARROZ E FELUAT ARRCZ COLORIDG:
BOLONHESA ISCADE CARNE PEIXE GRELHADO  CARNE BACIDA SOBRECOXAASSAD
Satapa PURE DE BATATA DQCE COUVEREFCGADA  PURE COLORIDD FARCVADEQVD

i (ALFACE/PERING/ FRUTA

TE

[ % SUCO DEFRUTA MINGAY E Tk.»o's SUCC DE FRUTA CAFE COM LETTE ACHOCOLATADS
{ BSCQITO COCCLATE BECOITO SALGADC MACAXEIRA COZIDA BISCOMO MAFENA

SEGUNDA-FEIRA TERCAFEIRA QUBTAFEIRA . SEXTA-FEIRA

SUCODEFRUTA  MINGAUDEAVEIA  ACHOCOLATADO  VITAMINADEFRUTA  MINGAU DE ARRCZ
PioDOCE BATATADOCE BISCOITG SALGAD0

MACARRAD EFEUAC  BAIAOD DEDOIS ARROZEFEIBG . SRROZEFEIED  MAGSRRAOE fEiio
© CARNE EM CUBO FRANGO GUISADO  FRANGOOOM LEGUMES  PEIXE ENSORADO CARNE AD MOLHO
©| PUREDEMACAXEIRA  COUVEREFOGADA  FRUTA ABOBORAREFOGADS  SALADS CRUA

: FRUTA

MINGAU DEMILHO  SUCODE FRUTA
BRANCO . BISCOTOMAZENA

SUCG DE FRUTA
BISCOTTO SALGADC

CAFE COM LEITE
BATATA DOCE

MINGAU DEARROZ '

| CACHORRD QUENTE
. SuCo DEFRUTA SUCODE FRUTA

Cardaplo elaborado pela Nutricionista Karlla D’Abreu - CRN 3246
*O cardépio podera sofrer alteragdes devido a disponibilidade de compra dos itens pereciveis.

Avenida General de Moura Carvalho, @www.primavera.pa.gov

2 Centro, Primavera, Estado do Para, CEP: 68707-000 CNPJ: 05145.141/0001-94




EDUCACAOC

02 ACUCAR -
03 ACHOCOLATADO

04  ALHO -
05 AMIDO DE MILHO (mingau)
06 AMIDO DE MILHO (preparagdes)
07  ARROZTIPO 1

08 'AVEIA EM FLOCOS FINOS

09  BATATAPALHA S
10 ‘BISCOITO CREAM CRACKER
11 BISCOITO MAISENA

13 BISCOITO ROSCA CHOCOLATE
14 CAFE |

15 CARNEBOVINA (ACEM)

16  CARNEMOIDA

17 ERVILHA
18 EXTRATO DE TOMATE

19 - FARINHA DE MANDIOCA FINA
20 FENAO CARIOCA

21 - FEWAO PRETO

22 FILE DE PEIXE )
25  FRANGO (COXA / SOBRECOXA)
26 FRANGO (PEITO)

27 FRANGO (sobrecoxa desossada)
28 LEITEEMPO

29  MACARRAO ESPAGUETE

30 MARGARINA

31 MILHARINA
32 MILHO BRANCO

33 MILHO VERDE
34 OLEODESOIA

35  PAO FRANCES

36 PAO DE LEITE

37 PAO DOCE

38  PAODEMILHO

39 SAL
40 Vinagre
Alunos: 703

Avenida General de Moura Carvatho,
2 Centro, Primavera, Estado do Pard, CEP: 68707-000

SECRETARIA DE
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PREFEITURA DE

PRIMAVERA

R N I I e N Y N N N O N N N O N N N p;n:hém ES I F S O N

SOVERND DO POVO

1307 kg
337 Kg
34 Kg
100 kg
033 kg
1968 kg
100 kg
7 ke
1.265  pet
-~ 700 Pct
300 . pet
270 pet
L1406 kg
1124 Kg
68 Kg
293 Kg
253 Kg
492 kg
492 ke
1100 Kg.
1.100 Kg
- 281 Kg
562 KG
1223 Kg
1012  Kg
90 Pt
100 Kg
(100 - Keg
68 Kg
188 Und
2812 Und
~2.812 Und
12812 Und
12812 Und
85 kg
50 |

@www.primavera.pa.g(;v
CNPI: 05.149141/0001-94




PREFEITURA DE

PRIMAVERA

SECRETAR!ANDE
EDUCACAO

TERCA-RIRA  QUARTAFERA  QUINTA-FEIRA SEXTAFERA

SEGUNDA-FEIRA
SDEFRUTE  SUCC DE FRUTA CAFE COMLEITE  MINGAU DE TAPISCA LCHOCOLATADS
£ MILHD BSCOMOSALGADD  MACAXERS COZIDA BECOITC MARE.
| MACARREOE FELEC  ARROZE FELEO SRROZAGREGA  ARROZ [ISMBUE FELAD  ARRCZE FELEO
1SCAS OF AGADT CARNE MCIDA FRANGC GRELHADC  PEIXE DESFIADO CIMELETE DE LEGUMES
SALADA CRUA PURE DF MACAXEIRA PURE DE ABCBCRA SELETADE LEGUMES FARCFA

FRUTA

VITAMINA DE FRUTA UMINGAUCE AVElS

© MINGAUDE ARRSZ OLATA

BSCOMO SALGADC
SEGUNDA-FEIRA TERCA-FEIRA QUARTAFERA QUINTA-FEIRA SEXTA-FEIRA
SUCO DEFRUTA MINGAU DE MILHO SUCC DE FRUTA CAFE COM LEITE ACHCCOIATADO
HOTRCG BRANCC BISCOITQ SALGADD BATATA DOCECOZIDA BISCOITC MaRIA

ARROT EFELAD SRACZE FELED MACARRECE FELAD  ARRDZ UAMBU: MACARRAC E FELEC

CARNEAG MOLRG CMELETE DE FRANGO  CARNE EM CUBCS PEIXE AC MCLHC FRANGO ASSADC

CCUVE REFCGADA £ FELIAO VERDE MACAXEIRA CORADS  FARODFA SALADACRUA
FRUTA FRUTA

MINGAU Df FUBA SUCC DE FRUTA MINGAU DE ACHOCOLATARD CAFE COM LEITE

BISCOITC CCCO MAIZENA BISCONTC SALGADT MACAXEIRAS COZIDA

N e A

QU ARTA-FEIRA QURTA-FEIRA SEXTA-FEIRA

CAFECOM LEITE
PLC FRANCES

ACHOLTLATADRD

MACAXERRA COZIDA

MINGAUDE
FASISENS

SWKC OF FRUTA
RISCOITS S41GaDC
FRUT

MINGAU DE FUBA

ARROZE FELAC MACARRAD E FELIAO ARR: FELIAO ARROZ & FEUAG FEIJAC TRCPEIRC
BCA DE FRANGS FRANGO EM CUBCS COM 8L DE FIGADC PEIXE GRELHADC SOBRECOXS AS8AD
ABOBORAREFOBADA  LEGUMES ALFACE E TOMATE  COUVE REFCGADA PURE CCLCRIDO

FRUTA

SUCC DEFRUTA
BISCOITC COLO

MINGAU OE TAPISCA SUCC DE FRUTA

BIECOITC SALGADRC

ACHCCCLATADS
BISCOITS MARIA

CARE COM LEME
MACAXEIRS COZIDS

SEGUNDA-FEIRA

SUCD DEFRUTA
PRC DOCE

ARROZE FELAD
FRANGO A MOLHO
PURE OF ABCBORS

MINGAU DEARRQZ
CCM ABOBCRA

ARRQZ COM GALINHA
- SUCO DEFRUTA

TERCA-FEIRA

MINGAU DE AVEIA

MACKRRAC E FELRC
ISCADE CARNE
FARCFA

ALFACE € PEPIND

CAFE COMLEMTE
BATATA DOCE

FELIAC TROPEIRC
SUCD DE FRUTA,

Avenida General de Moura Carvatho,
Centro, Primavera, Estado do Para, CEP: 68707-000

QUART A-FEIRA

ACHOCCLATADD
BATATADOCE

ARROZ EFELAC

FRANGE DESFIADO COM

LEGUMES
FRUTA

SUCO DE FRUTA
RISCOITS SALGADC

CACHORRG QUENTE E
SUCO DE RUTA

QUINTAFEIRA

VITAMINA DE FRUTA
BISCOITO SALGADC

ARROZE FEIAD
PEIXE ENSOPADD

ABQRCRS REFCEADA

FRUTA

| MINGAU DB MILHD
BRANCD

Cardapio elaborado pela Nutricionista Karlla D’Abreu - CRN 3246
*O cardépio poderd sofrer alteragdes devido a disponibilidade de compra dos itens pereciveis.

PIRCLA
SUCD DE FRUTA

Rwww.primavera.pa.gov
CNPJ; 05.149.141/0‘0011—’94

SEXTA-FEIRA

MINGAU DE ARROZ

MACARRAC E FELEC
CARNE KICIDA

PURE DE BATATR
DOCE

SUCT DE FRUTA
BRISCOMO MARIS

ACAL




01 ‘;ACA
02  ACUCAR
03 ACHOCOLATADO
04  ALHO
05 AMIDO DE MILHO (mmgau) ‘
06 AMIDO DE MILHO (preparagoes)
07 ARROZTIPO1 I
08  AVEIAEM FLOCOS FINOS
09  BATATAPALHA S
10 BISCOITO CREAM CRACKER
11 BISCOITO MARIA
12 BISCOITO ROSCA COCO
13 CAFE
14 CARNE BOVINA (ACEM)
15 . CARNE MOIDA
16  CHARQUE
17 ERVILHA
18 EXTRATO DE TOMATE
19  FEUAO CARIOCA
20 FEUAO PRETO
21 FIGADO BOVINO
24 FILE DE PEIXE
25 FRANGO (COXA / SOBRECOXA)
26 FRANGO (PEITO)
27 - FRANGO (sobrecoxa desossada) ‘
28  LEITEEMPO '
29  MACARRAO ESPAGUETE
30 MARGARINA
31 MILHARINA
32 MILHO BRANCO
33 MILHO P/ PIPOCA
34 MILHO VERDE
35 OLEO DE SOJA
36 PAO FRANCES
37  PAODECHA
38 PAODOCE
39  PAO DEMILHO
40 SAL
41 . SALSICHAHOTDOG
42 VINAGRE
Alunos: 703

Avenida General de Moura Carvalho,
PanN 9?'.7,?"9- Primavera, Estado do Para, CEP; 68707-000

SECRETARIANDE
EDUCACAO
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PREFEITURA DE

PRIMAVERA
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SOVERAO 00 POYD

980 ke
253 Kg
25 kg
84 ke
25 ke
1370 kg
84 kg
7 . ke
30 pct
527 - pct
210 Pet
202 pct
632 ke
422 Kg
105 Kg
50 K
126 Kg
442 KG
LA ke
A2 KG
- 843 Kg
632 Keg
632 Kg
421 Kg
917 Keg
759 Kg
64 Pt
84 Kg
84 Ke
28 KG
50 Kg
140 Und
2109  Und
2109 Und
2109  Und
2.109  Und
63 kg
52 kg
3 L
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PREFEITURA DE

PRIMAVERA
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SECRETAR!A~DE
EDUCACAO

SEXTA-FERA

SEGUNDA-FEIRA TERCA-FEIRA QUARTA-FEIRA QUINTA-FEIRA

LG DE FRUTSA SUCO DE FRUTA C4FE COM LEITE KUNGAU DETAPIOCA ACHOCCLATADO
PAC DE MILHO BSCOITOSALGADG:  MACAKERA COZIDA BISCOITO MARIA
FRUTA LARANIA

ARRCZ COLORIDC MACARRAQE FELIRO  ARROZ EFEUAC ARROZ{JAMBUFE FELAD  MACSRRAD E FELAC
FRANGCACMOLME  CARNE MOIDA CMELETE OF LEGUMES  PEIXE DESFIACC CARNE AS5ADA

DE TOMATE CENC URA RALADA. ALFACE TOMATEE SELETA DE LEGUMES FARCFS,
ALFACE EPEPING MILHC FRUTA

MINGAU DE ARRDZ ACHCCOLATADS VITAMINA DE FRUTA SUCD BEFRUTA MINGAU DE AVEIX

BATATA DOE BISCO MO SALGADG BSCCOITC LEME

| SEGUNDA-FEIRA ~ TERCA-FEIRA QUARTAFERA QUINTA-FEIRA  SEXTA-FERA

. ACHOCOWATADO  MINGAU TEMILHO  SUCO DE FRUTA CAFECOMIEITE  ACHOCOLATACO
PRODE LEWTE BRANCO BISCOITOSALGADG ~ BATATADOCECOZIDA  BISCOITO MARIA
: R LARAMNLS
| ARROZEFEIAO ARROZEFEIEO  MACARRACE FELAO ARROZUAMBUI MACARRAGE FELED
* 1SGA DEFIGADO FRANGO GRELADO  ISCA DE CARNE PEIXEAD MOLHO CUBOS DE FRANGO
" PURE DEBATATA DOCE -~ FELEO VERDE € FARGFADE COUVE  FARDFA COM LEGUMES
. “CENOURA _FRUTA FRUTA SALADACRUA
 MINGAUDEFUBA  SUCC DEFRUTA  MINGAU 0E ACHOCOLATADG CAFE COMLENTE
: BISCOITO LEITE M SIZENS BISCOITO SALGADO MACAXEIRA COZIDA

BOADRT - ENSOND M TEGEA

SN ASRIL RGOS IO BV ;
SEGUNDA-FEIRA T ER?A-FE{Rﬁ QUARTAFEIRA QUINTA-FEIRA SEXTA-FEIRA

MINGAU DE MAISENA SUC OF FRUTA MINGAU DE FURA

ACHGCOLATADO

CAFE COM LEITE
PAC FRANCES MACAXEIRA COZIDA BISCOMMO SALGADC

FRUTA,

i
MACARRAD COLORIDO . ARRDZE FELAD ARRQZE FEUSC ARRQZ EFEUAD ARRQZ EFEUAC
ISCA DEFRANGO CARNE EM CUBCS PEIXE GRELHADD OMELETE ) FRANGO EM CUBCS
& CENQURAPALITO COUVE REFOGADS PURE COLORIDG SLFACE £ TOMATE ABOBORA REFORADA
FRUT.

SUCC DEFRUTA WINGAU € SUCQ DE FRUTA CAFE COMLEITE ACHCCOLATACD
BISCOITO LEE TAPIOCA BISCOITC SALGADC MACAXEIRA CCZIDA  BISCOITO MARIA
LARANIR

SEGUNDA-FEIRA TERCAFEIRA QUARTAFEIRA QUINTAFERA  SEXTAFEIRA

SUCODEFRUTA  MINGAUDEAVEIA = ACHOCOLATADO  VITAMINADE FRUTA  MINGAU DE ARRGZ
Pi0 ooce BATAT A DOCE BECOITO SALEADO.

| MACARRECPARAFUSC.  MACARRAC EFELAO ARROZE FELAG manz o asmozermdo

. ABOLONHESA FRANGOACMOLHG CARNEEMCUBOS  FELSO COMCHARQUE  PEIXE ENSOPADG

- TOMATE/ALFACE/VAGEM CENOURARALADA.  MACAXEIRACORADA SOBRECOXS ASSADA  ABOBORA REFOGADA
: FRUTA PURE DE ABOBORA FRUTA
. MINGAU DEARROZCOM  CAFE COMLETE  SUCODEFRUTA  MINGAUDEMLHO SUCO DE FRUTA

. ABOBORA BATATA DOCE BISCOITO SALGADO  BRANCG BISCOITO MARIA

LARAMJA

: Aééazcsm GALINHA
FLLATL SUCO DEFRUTA
Cardaplo elaborado pela Nutricionista Karlla D’Abreu - CRN 3246

*O cardépio podera sofrer altera¢es devido a disponibilidade de compra dos itens pereciveis.

Avenida General de Moura Carvalho, &Rwww.primavera.pa.gov
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EDUCACAO

02  AGUCAR

03 ACHOCOLATADO

04  ALHO

05  AMIDO DE MILHO (mingau)
06 'AMIDO DE MILHO (preparagoes)
07  ARROZTIPO1

08 AVEIA EM FLOCOS FINOS |

09 BATATAPALHA

10 BISCOITO CREAM CRACKER
11 BISCOITO MARIA LARANJA

12 BISCOITO ROSCA LEITE

13 CAFE

14 CARNE BOVINA (ACEM)

15 - CARNE MOIDA

16 CHARQUE

17 ERVILHA

18 EXTRATO DE TOMATE

19 FEUAO CARIOCA

20 FEUAO PRETO

21 FIGADO BOVINO

24  FILE DE PEIXE

25 FRANGO (COXA / SOBRECOXA)
26 FRANGO (PEITO)

27 - FRANGO (sobrecoxa desossada)
28  LEMEEMPO
29 MACARRAO ESPAGUETE

30 MARGARINA

31 MASSA PARAFUSO
32 MASSAPARAFUSO COLORIDA
34 MILHARINA .
35  MILHO BRANCO

36 MILHO VERDE

37 OLEODESOA
38 PAODECHA

339  PAODOCE

40  PAO DE LEITE

42 PAO DE HAMBURGUER

43 SAL.

44 VINAGRE
Alunos: 703

Avenida General de Moura Carvalho,
Centro, Primavera, Estado do Para, CEP: 68707-000
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FERNO Q0 POVD

980 kg
253 Kg
25 Ke

84 kg
B ke
1370 kg

84 kg
4 ke
950 pet
%27 pet

210 Pet
202 - pct
843 ke
421 Kg
105 Kg
20 " Kg

126 Kg
369 KG

369 kg
210 KG

843 Kg.

421 Kg
632 Kg
421 Kg

917  Kg
632 Kg

63 Pt

126 ke
-84 ~ Kg
84 Kg

50 Kg
140 und
2209  Und

2109  Und

2109  Und

2109  Und
63 kg

37 L

BIANCA CAROLINE  assinado de forma

COSTA
LOBAT
34

digital por BIANCA
0:984344032 CAROLINE COSTA
LOBATO:98434403234

(L

@www.primavera.pa.gov

CNPJ: 05.149.141/0001-94
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